
FETUCCINI EN CREMA DE PIMIENTOS Y LOMO DE CERDO

Ingredientes

2 piezas pimientos rojos

1 paquete queso crema

1 lata media crema

1 paquete pasta fetuccini,cocido y 

escurrido

3 cucharadas hierbas finas

2 cucharadas aceite capullo

½ kilo de lomo de cerdo en trozos cocido

preparación

1.Licuar
Licúa los pimientos con los tres 
ingredientes siguientes (queso crema, 
sazonador líquido, media crema)

2.Servir
Sirve el fetuccini previamente cocido con 
los trozos de lomo de cerdo cocidos con 
aceite capullo y báñalos con la salsa y 
decora.

Consejo culinario 

Agregar 

verduras mixtas .


